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MANUAL DE INSTRUCOES

CookTop DE INDUCAD

LEIATODAS AS INSTRUGOES ANTES DE USAR ESTE APARELHO







INSTRUGOES IMPORTANTES DE SEGURANCA

Leia todas as instrugdes contidas neste manual antes de operar o produto, sempre
observando as indicagbes de seguranca e seguindo as instrugdes para prevenir acidentes
e/ou ferimentos.

Importante: Os materiais utilizados na embalagem deste produto podem ser reciclados.
Ao descarta-los, separe-os para a coleta de recicladores.

1. Osinvélucros plasticos e outros materiais da embalagem do produto deveréo ficar longe
do alcance de criangas e animais, a fim de se evitarem riscos de sufocamento ao brincar
ou manusear estes residuos.

Verifique se a tens&o (voltagem) do produto é compativel com a tomada a ser utilizada.

Certifique-se de que os fios elétricos de outros aparelhos, proximos do Cooktop, ndo
entrem em contato com pegas quentes, nem fiquem sobre o Cooktop.

4. Este aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instrugdes referentes a
utilizacao do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

5. Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o aparelho.

Né&o € permitido o uso deste produto por criangas.

O cooktop deve estar sempre desligado antes de ser conectado ou desconectado da
tomada.

8. Nunca desconecte o produto da tomada puxando pelo cordao de alimentagéo, para tal,
puxe pelo plugue, segurando-o firmemente.

9. E recomendavel estar calcado e sobre piso seco ao manusear qualquer produto
conectado a rede elétrica.

10. Nunca utilize extensdes e adaptadores mdltiplos na tomada. Este produto deve ser
conectado diretamente em uma tomada em perfeitas condigdes e exclusiva para o
produto.

11. Este produto ndo é destinado a ser operado por meio de um temporizador externo ou
sistema de controle remoto.

12. Né&o bloqueie a abertura de ventilagéo e a entrada de ar com objetos a fim de evitar
danos ao aparelho.

13. Né&o imergir o corddo de alimentagéo, o plugue ou o préprio aparelho na dgua ou em
outros liquidos.

14. Se o cordao de alimentag&o esta danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou
agente autorizado, a fim de evitar riscos.
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Se o cordao estiver torcido, distor¢a-o antes de utilizar.

N&o permita o contato do corddo de alimentagdo com partes quentes ou objetos
cortantes. O cord&o de alimentagéo nunca deve ser dobrado ou esticado.

Instale o cooktop em uma superficie firme, seca e resistente ao calor, sempre respeitando
as distancias ao redor do produto

Né&o coloque o cooktop sobre uma superficie instavel, aquecida ou de ferro.

Use luvas de cozinha para retirar a panela de cima do cooktop quando a mesma estiver
quente.

N&o deixe o cooktop ligado sem supervisdo. Retire o plugue da tomada quando o
produto néo estiver em uso.

Né&o utilize em locais desabrigados.
Né&o deixe o produto préximo de chamas ou objetos que produzam calor.

Os recipientes a serem utilizados para cozinhar ndo podem ser hermeticamente
fechados (como por exemplo, latas seladas), eles também precisam oferecer espago
para a expanséo de fluidos.

Para efetuar a limpeza sempre desconecte o cooktop da tomada e aguarde o
resfriamento (veja a segdo Limpeza e conservagao). Efetue a limpeza regularmente, o
acumulo de sujeira e (ou) gordura na superficie do produto pode causar incéndio e/ou
mau funcionamento.

Se o produto sofrer uma queda e (ou) apresentar problemas de funcionamento, o
mesmo n&do devera ser utilizado, neste caso encaminhe para uma assisténcia técnica
autorizada Oster.

Em hipdtese alguma tente desmontar ou consertar o produto. Toda substituigéo de peca
danificada deve ser feita somente por meio do servigo autorizado Oster.

Para evitar a perda da garantia ou acidentes, nunca modifique o produto ou utilize pegas
€ acessorios que ndo sejam originais.

Né&o coloque sobre o cooktop utensilio que ndo sejam desenvolvidos especificamente
para uso em cooktop por Indugéo.

para fogdes indugéo.

@ 30.  Osimbolo aolado é encontrado nas embalagens de utensilios adequados
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Ao utilizar 6leo ou gordura nas frituras, o cuidado deve ser maior, pois 0s mesmos sao
inflamaveis.

Nunca deixe o cabo das panelas no lado de fora do cooktop.

Nédo coloque utensilios vazios sobre o vidro ceramico. Isto pode causar danos
permanentes, como a quebra, derretimento ou marcas que podem afetar o vidro do
cooktop. Este tipo de dano nao é coberto pela garantia.

Coloque os utensilios sempre no centro da area de aquecimento.

Né&o coloque objetos metalicos, como facas, garfos, colheres e tampas sobre o cooktop,
pois eles podem ficar quentes.




36. Nao utilize panelas com fundo arredondado, para evitar acidentes [ver figura abaixo]
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37. A utilizagdo do produto em desacordo com o descrito neste manual acarreta a perda

da garantia.

YN ATENGAO! Durante e apés o uso, ndo toque nos elementos de aquecimento
elétricos ou superficies do cooktop, nem deixe roupas ou outros materiais inflamaveis
em contato com eles, até que tenham tido tempo suficiente para esfriar. Os elementos
de aquecimento elétricos podem estar quentes, mesmo que sua cor esteja escura.

/\ CUIDADO: se a superficie do vidro temperado estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico.

Nota: Pessoas com marcapasso devem consultar um médico antes de usar o produto.

Somente para uso doméstico, interno e nao comercial.




COMPONENTES DO PRODUTO
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1. Mesa de vidro 9. Botdo de selegéo “mais’
2. Area de cocgéo superior 10. Painel da &rea de cocgéo inferior
3. Area de cocgéo inferior 1. Seletor de poténcia
4. Painel de controle 12. Painel da area de cocgéo superior
5. Cabo elétrico 13. Botéo de sele¢do “menos”
6. Botdo Liga/Desliga 14. Luz indicadora de timer para a
7. Luz indicadora de trava de respectiva area de cocgao
seguranga 15. Botéo do Timer
8. Botéo trava de seguranca 16. Display do timer




INSTRUGOES DE INSTALACAO

Para garantir o melhor funcionamento de seu cooktop de inducéo e melhor seguranga do
usuério, siga as recomendacdes abaixo:
Nota: Recomendamos que a instalagdo seja feita por um profissional qualificado.

O nicho de instalagdo deve respeitar as dimensdes e requisitos descritos neste capitulo.
Certifique-se que o material do nicho de instalagéo seja resistente ao calor.

A residéncia deve possuir instalagéo elétrica adequada e deve possuir aterramento.

INSTALAGAD PARA USO COMO COOKTOP DE BANCADA

Caso prefira é possivel utilizar seu cooktop de indugdo em uma bancada, sem necessariamente
embuti-lo.

O Cooktop Elétrico por Inducéo deve ser instalado em superficie nivelada, respeitando a
distancia de 10cm entre o produto e as paredes, conforme a figura abaixo:

I 10cm

('f'i:, = —;—)
oom @ s00m,

Nunca utilizar o Cooktop Elétrico por Indugao préximo de fogao a gas ou fogéo a querosene,
devido as altas temperaturas geradas pelo produto.

Né&o utilizar o Cooktop Elétrico por Indugao sobre superficies de ferro, para néo prejudicar o
funcionamento do campo magnético.

Verifique se a superficie onde o cooktop sera usado € resistente a altas temperaturas. Nao
utilize o cooktop em bancadas de plasticos ou outros materiais que possam ser danificados
pelo calor gerado pelo produto.

EmBUTINDO SEU COOKTOP

O cooktop por inducéo deve ser instalado em uma superficie resistente ao calor, como em
bancadas de pedras como granito € marmore ou outras.

Ainstalagdo deve respeitar os limites minimos de distancia conforme descritos neste capitulo.
E imprescindivel que a instalagao seja feita com certa distancia de materiais inflamaveis,
cortinas e outros eletrodomésticos (geladeira, coifa, forno, outros).

Certifique-se de que o cooktop esta corretamente nivelado.
Né&o instale o cooktop em areas suijeitas a respingos de torneiras de agua ou similares. Os




respingos podem causar choque térmico no vidro e ocasionar a quebra.
Jamais utilize seu cooktop como superficie de apoio para outros objetos.

O Nicho deve possuir uma ventilagdo adequada para o cooktop, portanto recomenda-se que
0 espacamento minimo entre o fundo do cooktop e qualquer outra superficie abaixo seja
de 200mm e que o seu nicho tenha uma saida de ar para ventilagédo de no minimo 20 mm.

Nota: A grade de ventilagdo nédo é vendida junto ao cooktop e deve ser comprada
separadamente.
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Nota: O cooktop de indugdo possui um sistema de resfriamento que continua




funcionando mesmo apds desligar o produto. Jamais obstrua as saidas de ar do
produto e certifique-se de que exista espago suficiente para ventilagéo.
INSTALAGAO ELETRICA
Antes de realizar a instalagao elétrica de seu cooktop, certifique-se que:
Arede elétrica é bem dimensionada para o produto;
A tomada seja de uso exclusivo do produto e esteja corretamente dimensionada;
Este produto n&o deve ser utilizado com extens6es, T's ou benjamins.
O plugue tem 3 pinos ser conectado em uma tomada com aterramento, conforme normas
ABNT NBR 5410 € NBR 14113.
Importante: Jamais remova o pino central de seu plugue!

A Oster ndo se responsabiliza por quaisquer danos causados provenientes de
instalagédo inadequada.

UTILIZANDO SEU PRODUTO

O painel de controle de seu cooktop é do tipo touchscreen. Para opera-lo, pressione
suavemente o dedo em cima dos respectivos simbolos até o produto emitir um “beep”.

[01] Coloque o utensilio j& com o alimento sobre a area de aquecimento do vidro cerdmico.
Observe os indicadores de limites da area de aquecimento para o posicionamento. Esses
indicadores também mostram o didmetro maximo permissivel da panela.

[02] Pressione o botdo Liga/Desliga ©uma vez, note que os LEDs indicadores no painel do
cooktop irdo acender.

[03] Selecione o qual a &rea de cocgéo pressionando os botbes ®ue

[04] Selecione a poténcia desejada através do seletor de poténcia
LTI e——— 0U através dos botdes @/@ E possivel configurar
a poténcia de acordo com o desejado desde o nivel 1 até o nivel 14. Caso deseje utilizar a
poténcia maxima, pressione a tecla “P” no seletor de poténcia. Note que o visor ird mostrar a
letra “P”, indicando maxima poténcia.

[05] Apds o término do preparo pressione o respectivo botdo da area de cocgao e retorne a
poténcia para “0”, pressionando o seletor de poténcia ¢ | |.

Nota: Apés o final do preparo, o painel da respectiva area de cocgdo ira mostrar a
indicagao “H”, indicando que a superficie ainda esta aquecida e pode causar acidentes.
Aguarde até que o indicador “H” se apague para proceder com a limpeza.

Nota: A funcédo de poténcia maxima “P” s6 pode ser usada em apenas 1 area de cocgdo
por vez. Por padrdo as outras areas de coc¢do vao ter a poténcia limitada ao nivel 14
se alguma outra estiver utilizando o nivel maximo “P”.




Nota: Por seguranga, a fungdo de poténcia maxima “P” pode ser usada por até
5 minutos. Ap6s esse tempo a drea de cocgdo retornara a poténcia ao nivel 14
automaticamente.

[06] Para desligar seu cooktop pressione o botéo Liga/Desliga © novamente.

CONFIGURANDO 0 TIMER

Com o produto ligado, a panela na area de cocgéo e a poténcia selecionada, configure o
tempo de preparo (timer) conforme a seguir:

[01] Pressione o botéo do timer @ . Note que as luzes indicadoras irdo acender ao redor
da tecla do timer. Selecione a luz indicadora correspondente a area de cocgdo que deseja
configurar o tempo.

[02] Selecione o tempo desejado pressionando os botdes @ / @.O timer tem capacidade
para ser configurado de 0:00 minutos até 1 hora e 39 minutos (99 minutos).

[03] Aguarde alguns segundos para que o tempo seja corretamente configurado e a fungéo
Timer inicie. A luz indicadora do timer ira acender.

[04] Apos o final do tempo configurado, a area de cocgéo ira automaticamente desligar € o
cooktop soara um alarme.

Caso queira desativar a fung&o timer repita os procedimentos [01] e [02] acima e pressione

a tecla @ até que o tempo retorne para “0” ou pressione e segure o simbolo por 5
segundos.

TRAVA DE SEGURANCA

Para evitar que as configuragdes do painel sejam alteradas por toques acidentais, ative a
fungéo da trava.

[01] Para travar pressione o botéo por 3 segundos até ouvir o aviso sonoro. Com esta
fung@o o painel ird mostras a indicagdo “Lo” e as teclas de ajuste de poténcia, area de
cocgao, timer e os botbes botdes @ / @ nao irdo funcionar.

[02] Para destravar, pressione o botdo \2/ por 3 segundos até ouvir 0 aviso sonoro. As teclas
voltarao a funcionar e o painel deixara de exibir a indicagéo “Lo”.

Nota: O fogédo cooktop por indugdo possui fungdo de autodesligamento que faz parte
de seu sistema de protegdo. O fogao cooktop por indugéo desligara automaticamente
caso 0 mesmo permanega ligado por muitas horas seguidas, conforme indicado na
tabela abaixo:

1-14 2 horas
P 2 horas




UTILIZAGAO DA POTENCIA

Atabela a seguir possui algumas dicas de utilizagao para cada faixa de poténcia selecionada.
O uso do cooktop e sua eficiéncia pode variar conforme o tipo de alimento e preferéncia do
usuario. As informagdes abaixo sdo somente para referéncia e para exemplificar a relagéo
entre a poténcia e o preparo.

Poténcia Maxima 14/P Ferver / Fritar
L 12-14 Tostar / grelhar / gratinar
Poténcia Alta -
10-12 Cozinhar / Grelhar
8-10 Cozinhar / Assar / Refogar
Poténcia Média 6-8 ) ) ) )
16 Cozinhar / Refogar / Brigadeiro / Emulsificar
D 3-4 Aquecer / Descongelar / Derreter / Manter
Poténcia Baixa A
1-3 aquecido
Desligado OH Produto desligado.

UTENSILIOS CORRETOS

Frigideiras, Chaleiras, Chapas e Panelas de Ferro.
Frigideiras, Chaleiras e Panelas, em Ago Inox Magnético proprio para indugao.

Frigideiras, Chaleiras e Panelas esmaltadas feitas de Ago Inox Magnético, proprio para
inducéo.

[1] Utilize apenas utensilios especificos para uso em Cooktop por Indugdo. Nao se deve
usar outros utensilios (principalmente panelas de presséo, a ndo ser que propria para o
uso em cooktops), pois 0 uso de utensilios néo indicados para esse produto pode afetar
o rendimento do mesmo. Caso vocé esteja usando um utensilio diferente dos informados
nesse manual, verifique as seguintes condigdes:

[1.1] Material do utensilio: Deve ser em material magnético. Quando estiver comprando as
panelas, procure aquelas identificadas pelo fabricante para uso em Cooktops por Inducéo
conforme o simbolo a baixo. Se vocé n&o tiver certeza, use um ima para verificar se o tipo de
panela é adequada. Se 0 imé& grudar no fundo da panela o tipo de material esta correto para
uso em Cooktop por Indugéo.

[1.2] Fundo do utensilio: fundo plano, com didmetro maior que 12 cm e menor que 26 cm.
Aspanelas usadas no Cooktop por Inducéo devem ter os fundos planos para que fiquem em
contato com toda area de cozimento. Verifique se o fundo é plano girando uma régua sobre
o fundo da panela.
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Simbolo de indugao Teste com um ima Verifique com uma régua

[2] Depois do primeiro uso, podem aparecer algumas manchas brancas no fundo dos
utensilios. Isso ¢ normal. Coloque um pouco de vinagre dentro do utensilio, aquega-o a
aproximadamente 60°-80°C e limpe as manchas com uma escova.

[3] Utensilios de materiais inadequados e que néo podem ser usados: vidro, ceramica,
aluminio, cobre e outros materiais nédo magnéticos.

[4] Mesmo as panelas de qualidade podem riscar a superficie do cooktop, principalmente
se a panela for deslizada sobre a superficie sem ser levantada. Deslizar QUALQUER tipo
de panela sobre o vidro do cooktop provavelmente ira alterar a aparéncia do produto. A
formacé&o de riscos pode dificultar a limpeza e degrada a aparéncia do produto.

[5] Assim que o utensilio é retirado, o cooktop desliga automaticamente.

[6] Se for utilizado um material diferente do indicado, o alimento n&o aquece e o cooktop
emite um sinal sonoro.

LIMPEZA E CONSERVACAQ

Antes de realizar qualquer procedimento de limpeza, certifique-se de que seu produto esta
desligado e a superficie ndo esta quente. Recomendamos desligar o disjuntor para realizar
0 processo de limpeza.

AN ATENGAO: Aguarde o cooktop esfriar para realizar a limpeza. Ndo limpe ou jogue
nenhum liquido no cooktop enquanto a mesa estiver quente. O choque térmico entre
a mesa quente e o produto pode danificar a mesa de vidro.

Né&o realize qualquer processo de limpeza enquanto o painel do produto mostrar a indicagéo
de produto quente “H”.

[1] Desligue o produto. Depois que o vidro ceramico estiver frio, vocé pode iniciar a limpeza.
[2] Nao utilize abrasivos, esponjas, limpa fornos, saponaceos e outros.

[3] Para limpar a sujeira leve do vidro cerdmico, use um pano macio umedecido com agua
morna.

[4] Para retirar a gordura do vidro cerdmico, use um pano macio molhado com agua quente e
detergente neutro, passando o pano até retirar todos os residuos.

[5] Evite derrubar produtos quimicos no vidro ceramico.

[6] Seque bem a mesa de vidro ceramico apds a limpeza.




SOLUCIONANDO PROBLEMAS

Verifique se a panela € compativel,
EO Panela ndo detectada verifique se a mesma é bem
dimensionada.
E2 D|sp03|t|vq de seguranca Contate uma assiténcia técnica
acionado
E3 Alta tenséo Verifique a tenséo da rede onde o produto
esta ligado.
E4 Baixa Tenso Verifique a tenséo da rede onde o produto
esta ligado.
E5-E8 Envie para reparo Contate uma assiténcia técnica
Produto desliga Seque o painel, se nao resolver contate
Erro C/CC . R
automaticamente uma assiténcia técnica

ELIMINA@AO ADEQUADA DE MATERIAIS
Essa marca indica que este produto ndo deve ser eliminado com outros lixos
domésticos. Para evitar possiveis danos ao meio ambiente ou a saude humana
causados pela eliminagdo incontrolada de residuos, recicle-o responsavelmente
BN para promover a sustentavel reutilizagdo dos recursos materiais. Para retornar o
dispositivo utilizado, informe-se nos centros de coleta de sua cidade.
Produtos elétricos e eletronicos contém substancias perigosas que tém efeitos nocivos sobre
0 ambiente e salde humana e devem ser reciclados adequadamente.

Para o descarte do seu produto eletrodoméstico ou eletroeletronico e respectiva embalagem
de forma ambientalmente correta, localize um ponto de recebimento mais préximo a vocé no
site da ABREE: http://abree.org.br.

AABREE ¢ a entidade gestora da qual somos associados, que gerencia a logistica reversa
do seu produto, e embalagem.
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